MASSAROCO

REGIAO | Madeira
TIPO | Rosé -

CASTAS
Merlot e Tinta Negra

NOTAS DE PROVA

Vinho limpido de coloragdo rosa, bastante aberta.

Com aroma elegante a frutos vermelhos onde se destaca as notas a
morangos frescos.

A boca mostra-se um vinho bastante elegante e equilibrado na sua frescura
e envolvéncia.

INFORMAC()ES TECNICAS
Alcool: 11%

MADEIRA
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MEMORIAS DE SANTAR

REGIAO | D3o e Lafées

INTAR WILE 2

TIPO | Rosé

CASTAS
Merlot e Touriga Nacional

O VINHO

Geologia do Solo

Os solos de origem granitica (granitos porfiroides), sdo bem drenados, mas
de muito baixas fertilidade e reserva hidrica, o que conduz ao controlo
natural do vigor das plantas e leva a que durante o periodo de maturacao se
verifiqgue um stress hidrico moderado que permite que as uvas manifestem
todo o seu potencial.

VINIFICACAO

0 mosto obtido pelas melhores uvas de Touriga Nacional e Merlot,
fermentou em depésitos de inox e a temperaturas controladas durante 20
dias.

ESTAGIO
O vinho ficou em contacto com as borras finas durante 4 meses.

NOTAS DE PROVA

Cor salmdo aberta e brilhante. Este vinho muito aromatico e mineral,
apresenta um aroma fresco bastante delicado e com notas florais,
lembrando a Primavera nos Jardins Histéricos de Santar. Na boca é um vinho
floral, fresco e com boa persisténcia.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 11,5% | Acidez Total: 4,8 g/L | pH: 3,43

TEAURIGA MACIOHAL = BIELOT

SANTAR

VILA JARDIM WINES
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LUIS PATO

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Rosé

CASTAS
Baga

O VINHO

Elaborado a partir do mosto de lagrima da casta Baga, criada em vinhas
com idade média superior a 20 anos. Foi fermentado totalmente em inox
com as leveduras nativas a baixa temperatura.

VINIFICACAO
Inox

ESTAGIO
Inox

INFORMACGES TECNICAS
Alcool: 12,5%

Winme B
mOil Wikl

2024
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BAIRRADA
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TEARS OF ANIMA

REGIAO | Peninsula de Setubal
TIPO | Rosé

CASTAS
Sangiovese

O VINHO

A Herdade do Portocarro é um dos projectos vinicos mais originais de
Portugal. Perto do Atlantico e a meio caminho entre a Peninsula de Setubal e
o Alentejo, esta propriedade de 142 hectares (a vinha tem 15 hectares),
produz vinho numa regido onde ninguém o faz. O seu proprietario e
produtor, José da Mota Capitdo, inspirado na viticultura biodinamica, tem
vindo a recuperar castas autdctones extintas e a fazer experiéncias com
algumas das classicas castas portuguesas, dando origem a vinhos Unicos,
inovadores e cheios de personalidade. Nomeado para produtor do ano em
2015 e tendo conquistado o titulo de “Produtor do Ano em 2016" pela mais
conceituada revista de vinhos portuguesa “Wine Esséncia do Vinho” - a
Herdade do Portocarro tem-se vindo a posicionar no ranking dos melhores
produtores de vinho nacionais.

VINIFICACAO

Fermentacao em balseiros de carvalho francés com temperatura controlada s £ -
al3eC { I7(

SERVIR / DESFRUTAR 2020
Combina saladas de Verao, sushi e peixe. p

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5% | Acidez Total: 6,4g/L | pH: 3,32

3

HERDADE DO PORTOCARRO

PENINSULA
DE SETUBAL
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VINHA DE SANTA MARIA
GRANITICO

REGIAO | Do e Lafdes
TIPO | Branco

CASTAS
Encruzado

O VINHO

Vinho Branco DOC Dao ¢ Solos de origem granitica com grandes
afloramentos rochosos *Altitude ronda os 400-600m « Influéncia dos rios
Dao e Mondego *Verdes quentes e secos ¢ Invernos frios

VINIFICAGAO

Vindima manual. Uvas provenientes de uma Unica vinha da casta
Encruzado. Desen- gace total e prensagem. Selecdo do mosto de uva e pds
arrefecimento e decantacdo a baixa temperatura por 24h. Fermenta¢do em
cubas de inox com temperatura a rondar os 15°C durante 20 dias sob
leveduras indigenas. Este vinho ndo tem influéncia de estdgio em barrica.

NOTAS DE PROVA

De cor cristalina com nuances esverdeadas, este vinho mostra a
autenticidade da casta, de forma fresca e elegante. Notas de pera e flores
brancas no aroma. Com bom volume de boca e estruturado, com uma
acidez quase crocante e o caracter citrico. Contém sulfitos.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13% | Acidez Total: 6,8g/L | pH: 3,3

Wi

[\ i

MAGNUM

VINHOS -WINES

IS! Wine Concept Wine Concept RUA JOAO DE DEUS, 30 A/ B 2700-488 VENDA NOVA AMADORA +351 214 990 272 info@wineconcept.pt




CASA DA ATELA
GEWURZTRAMINER

REGIAO | Tejo

TIPO | Branco g

ENOLOGO | Eng. Anténio Ventura

CASTAS
Gewdlrztraminer

O VINHO
Vinha com cerca de 20 anos de idade, instalada em solos arenosos de
“charneca” pobres e bem drenados.

VINIFICAGAO
Este vinho fermentou em pequenas cubas de inox a temperatura de 15°C
apds maceracgao.

NOTAS DE PROVA

Apresenta-se com cor citina e aromas intensos de cidreira, lichias e flor de
lima (citrinos), algumas notas de menta com boca fresca, equilibrada e
untuosa, revela alguma complexidade final.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5% vol | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,4 | Acucares Totais: 0,7
g/L

uinta
c% Atela

TEJO
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ASTRONAUTA CHARDONNAY

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Branco
ENOLOGO | Anibal Coutinho

CASTAS
Chardonnay

O VINHO

A Indicacao Geogréfica Lisboa é uma das mais importantes regides
portuguesas, em termos de area de vinha e producao de vinho. Formada por
suaves colinas, de relevo pouco acentuado, a IG Lisboa estende-se desde a
capital de Portugal para norte, até Pombal, sempre ao longo do litoral, numa
faixa que nao ultrapassa os 40 km de largura. Regido multifacetada, abarca
diversas denominacdes de origem, antigas e modernas, com caracteristicas
distintas entre si. O clima é temperado, de influéncia atlantica, com Verao
relativamente ameno, mais fresco e himido nas zonas mais préximas do
mar, mais quente e seco nas zonas protegidas pela serra de Montejunto.

NOTAS DE PROVA

Mundialmente conhecida, a casta propde, em climas maritimos, aromas
minerais e de frutos brancos como a péra-rocha local. Na boca é encorpada,
cremosa, de bom equilibrio &cido.

ONAUT
SERVIR / DESFRUTAR AT A

Harmonizagdo excelente com comida italiana e peixe graddo.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13,5%

LISBOA|BUCELAS
COLARES
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MEMORIAS DE SANTAR

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Tinto

CASTAS
Alfrocheiro e Touriga Nacional

O VINHO

Geologia do Solo

Os solos de origem granitica (granitos porfiroides), sdo bem drenados, mas
de muito baixas fertilidade e reserva hidrica, o que conduz ao controlo
natural do vigor das plantas e leva a que durante o periodo de maturacdo se
verifique um stress hidrico moderado que permite que as uvas manifestem
todo o seu potencial.

VINIFICACAO

As uvas foram totalmente desengacadas para pequenos depdsitos inox. A
fermentacao durou cerca de 15 dias com temperatura controlada e
remontagens suaves para uma boa extragao de cor e aromas.

ESTAGIO
Apoés a fermentacao, estagiou durante 9 meses em barricas de carvalho
francés e americanas.

NOTAS DE PROVA

De cor vermelho intenso com tonalidades violeta. O aroma é marcado por
notas de frutos vermelhos maduros e elegantes. Na boca, confirmam-se as
notas de fruta madura acompanhadas com taninos macios, que conferem
uma excelente estrutura e grande potencial para envelhecimento em
garrafa. Um final de boca longo e complexo.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5% | Acidez Total: 4,90 g/L | pH: 3,85

SANTAR

VILA JARDIM WINES
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QUINTA DO CONVENTO

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto

ENOLOGO | Diogo Lopes & Maria Susete Melo
S rit + QUINEA B 1y

CASTAS

Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

O VINHO

Clima - Mediterranico

Solos - Xisto e Granito

Castas - 40% Touriga Nacional, 20% Tinta Roriz, 20% Touriga Franca e 20%
Mistura de castas

Idade Média das Vinhas - 30 Anos

VINIFICACAO
Desengace total e maceracao a frio durante trés dias. Fermentacao alcodlica
em lagares de inox a temperaturas controladas durante 8 dias.

ESTAGIO
50% do lote estagia em barricas de carvalho francés de segundo e terceiro
ano durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA
De cor ruby este vinho tem aroma intenso a esteva, fruta vermelha fresca e

QUINTA DO

especiarias. Revela-se fresco e elegante na boca, com fruta intensa e muito CO N V E NTO

equilibrado. O final de boca é elegante e longo.
- , COUROC-DOC

INFORMACOES TECNICAS FORTUGAL
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,0 g/L | pH: 3,56
TINTO RED

ERANEMANS WML IRTATLE

KRANEMANN ‘

WINE ESTATES

DOURO
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DONA PATERNA ROSE

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Rosé

CASTAS
Alvarinho, Brancelho, Pedral e Vinhao

O VINHO

Numa adega moderna, equipada com a tecnologia mais adequada a
producao de vinhos brancos e rosés de qualidade, as uvas sdo tratadas com
todos os cuidados, para se extrair o maximo potencial gustativo e
aromatico. O apoio enoldgico esta a cargo do endlogo Fernando Moura, um
dos técnicos mais experientes e credenciados da regido.

VINIFICACAO

Para a vinificacdo deste Rosé, as uvas utilizadas das castas Vinhao,
Brancelho e Pedral sdo criteriosamente selecionadas nas vinhas com uma
vinificagdo de bica aberta e com fermentagdo controlada a 16/18°C.

NOTAS DE PROVA
De cor salmonada, e aroma a frutos silvestres acompanha mariscos, peixe,
carnes brancas e queijos.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 11,5 % Vol | Acidez Total: 8,7 g/dm3

t%mw VINHO VERDE
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QUINTA DA BIAIA 750

REGIAO | Beira Interior
TIPO | Tinto

CASTAS
Rufete, Touriga Franca e Touriga Nacional

O VINHO

As vinhas, com altitude impar (700 - 750mts), relinem as castas
caracteristicas desta regido e compreendem trés parcelas com
caracteristicas préprias: vinhas da Alvandeira com terrenos Argilo-limoso;
vinhas do Souto sao de transicao de Granito e Xisto; e nas vinhas das
Lameiras sao de Granito e Quartzo.

A producdo bioldgica, o seu terroir impregnado de Histéria, bem como o
enquadramento pelos rios Douro, Céa e Agueda, imprimem um perfil tnico
aos vinhos provenientes desta propriedade

VINIFICACAO

Uvas frescas no seu ponto ideal de maturacdo, apanhadas a mao para
caixas de 20 kg, sao transportadas para a adega onde foram sujeitas a uma
criteriosa escolha manual, desengace e suave esmagamento. Fermentacao
por casta, em Inox e estagia em barricas de carvalho francés, durante 12
meses

NOTAS DE PROVA

Um vinho cheio de caracter, com notas de frutos do bosque, cedro,
especiarias e moka. Em prova a sua acidez combina na perfeicao com o seu
volume e delicados taninos

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,11 gr/l | pH: 3,93

Biaia.

QUINTA DA
[ L]

1d1d BEIRA INTERIOR
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OMNIA

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Branco

CASTAS
Arinto e Gouveio

VINIFICACAO
Fermentacao em cubas de aco inox (50%) e barricas muito usadas de
carvalho francés (50%) a temperaturas entre 18- 20 °C.

ESTAGIO

Estdgio de 12 meses em barricas usadas de carvalho francés (50%) e cubas
de aco inox (50%). Estagio adicional do lote final de 6 meses em cubas de
aco inox.

NOTAS DE PROVA

No nariz, é fresco e aromatico, com notas florais e citricas e um toque
mineral (pedra molhada). Na boca, é fresco, floral, com citrinos bem
presentes e algumas notas fumadas. Acidez viva e um final ligeiramente
salino.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 11,5% | Acidez Total: 6,1 g/L | pH: 3,3

J]. CABRAL ALMEIDA %

DOURO
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MONTE DO CARRAPATELO
RESERVA

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto

CASTAS
Alicante Bouschet, Petit Verdot, Tinta MiGida e Touriga Nacional

O VINHO

Solos de origem granitica com estrutura franco-argilosa.

Regido: O Monte do Carrapatelo esta localizado em Reguengos de Monsaraz,
no Alentejo.

Vinha: 7 hectares.

Castas: Touriga Nacional 35%, Tinta Milda 27%, Alicante Bouschet 23% e
Petit Verdot 15%.

VINIFICACAO
Na chegada a adega a uva foi esmagada e parcialmente desengacada e
foram depositadas em lagares de inox onde fermentaram.

ESTAGIO
0 vinho estagiou em barricas novas e usadas de carvalho francés de 500
litros durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA

Aspeto: cor granada profunda.

Nariz: aroma profundo e complexo de frutos silvestres pretos, muito frescos
e bem integrados com notas tostadas provenientes do estagio em barrica.
Boca: evidéncia bom volume de boca, com uma enorme estrutura e com
muita garra. O final é longo e persistente. Boa capacidade de

envelhecimento. MONTE DD

CARRAPATELO
SERVIR / DESFRUTAR I E S E R AERO S
Ideal para acompanhar pratos de carne condimentada, maturada e caca, VINHG RESISMAR r

LTI

cozinhada em estufados, assados ou grelhados.
INFORMAGOES TECNICAS

Alcool: 14,5% | Acidez Total: 5,6 g/dm3 | pH: 3,56 | Acucares Totais:
1,7 g/L

LD

VINHOS

ALENTEJO
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INFINITUDE MERLOT & SYRAH

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto

CASTAS
Merlot e Syrah

O VINHO

Infinitude é uma homenagem da familia Osério de Vasconcelos Jardim
Goncalves as suas raizes. Nascem assim os vinhos inspirados nos bosques,
no vento salgado e nos dias de neblina em que o tempo parece suspenso.
Pretende-se nesta gama, Merlot & Syrah, criar vinhos elegantes e
equilibrados a partir de uma mistura de castas das diversas vinhas.

VINIFICACAO

Uvas resultantes de maturacdes lentas e equilibradas. Apenas os melhores
cachos foram recebidos. As castas das suas parcelas foram vinificada
separadamente, de uma cuidada vinificacao pelo processo classico de
curtimenta. Fermentacao em depdsitos de inox com controlo de
temperatura (26-282C), durante 7 dias. 50% do lote estagiou em barricas de
carvalho francés, durante 18 meses.

NOTAS DE PROVA

De aspeto visual apresenta uma limpidez brilhante de cor vermelho cereja
escuro, com intensidade e uma lagrima de persisténcia acentuada. O aroma
é de intensidade pronunciada, a cereja, frutos silvestres e balsamico. O
sabor nota-se a auséncia de docura, de acidez refrescante equilibrado, com
teor alcodlico moderado, de corpo médio com taninos texturados e secos.
Aroma de boca é de superior qualidade, como para o nariz. A persisténcia é
alta intensidade e de qualidade agradavel, com equilibrio correto.

SERVIR / DESFRUTAR inefi-aitu.de

No que respeita a harmonizacdes gastronédmicas, pode acompanhar |
especialmente bem carnes, estufados e pratos de bem condimentados e 4
intensos.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13,1% | Acidez Total: 5,0 g/L | pH: 3,62

LISBOA|BUCELAS
COLARES
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LV COLHEITA

REGIAO | Alentejo
TIPO | Branco

CASTAS
Arinto e Verdelho

VINIFICACAO

As uvas provenientes de talhdes previamente seleccionados, transportadas
em caixas de 22 kg, foram sujeitas a uma rigorosa triagem a entrada da
adega. Apds desengacadas e prensadas, o mosto foi transferido para uma
cuba de inox onde se manteve a uma temperatura de 82C durante 48 horas
até a sua decantacdo. Seguidamente decorreu a fermentacdo alcodlica em
cuba de inox com temperaturas controladas de 142 C durante um periodo
de 30 dias.

ESTAGIO
8 meses de estagio em Inox, com batonage nas borras finas, ao abrigo do
oxigénio.

NOTAS DE PROVA i i Ao L
Cor citrina muito atrativo no aroma, onde se destacam notas de lima, flor de s
laranjeira, e vibrante mineralidade. Um vinho cativante em boca, de acidez
viva e estrutura equilibrada. Com final sedutor e fresco.

SERVIR / DESFRUTAR
marisco, peixe, cozinha asitica, carnes brancas e queijos.

ALENTEJO
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CAMALEAO LOUREIRO & ALVARINHO

REGIAO | Vinhos Verdes
TIPO | Branco

CASTAS
Alvarinho e Loureiro

O VINHO
70% Loureiro e 30% Alvarinho

VINIFICACAO

Desengace total de forma a preservar o caracter das castas. Prensagem
suave com alguma maceracao pré-fermentativa da casta Loureiro. Co-
fermentacdo das duas castas em cuba de aco inox com temperatura
controlada.

ESTAGIO
Estdgio sob borras finas com batonnage.

NOTAS DE PROVA

Aromas a flor de laranjeira e louro com nuances citricas.

Na boca, fruta estd muito presente junto com uma acidez equilibrada com
final fresco e longo.

SERVIR / DESFRUTAR

Peixe grelhado, comida italiana, sushi e todos os tipos de saladas
o CAMALEAO

INFORMACOES TECNICAS

Alcool: 11% vol. | Acidez Total: 5.7 g/L | pH: 3.2

J. CABRAL ALMEIDA

VINHO VERDE
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ATAIDE SEMEDO RESERVA

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Branco

CASTAS
Bical, Cerceal e Viognier

O VINHO
Area de Producéo: 0,8Ha
Solo: Argilo-calcéario em encosta com exposicao Sul-Sudoeste.

VINIFICACAO

Maceracdo pelicular das uvas durante 12h. Prensagem suave e delicada.
Fermentagao com temperatura controlada (17/182C) durante 18/22dias.
Batonagem das borras finas durante 3 meses.

NOTAS DE PROVA

No nariz ¢ um vinho tropical e mineral, com notas de limao e frescura.

Na boca é volumoso mas fresco, com notas citricas, fruta de polpa branca e
untuoso, com um final prolongado.

SERVIR / DESFRUTAR Ataide Semedo
Peixes gordos, ceviche’s, mariscos apimentados, pratos de peixe e

estruturados.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5%

BAIRRADA

®
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MALMEQUER

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Branco

CASTAS
Bical, Cerceal, Encruzado, Malvasia Fina e Mistura de castas tipicas do Ddo

O VINHO
Mistura de castas tipicas do Dao, com predominancia de Malvasia Fina,
Encruzado, Bical e Cerceal.

VINIFICACAO
Esmagamento com desengace total, seguido de prensagem pneumatica
suave. A fermentacao alcodlica durou cerca de 2 semanas a 14-16°C.

ESTAGIO
Estdgio de 8 meses, sobre borras finas em cubas de aco inox.

NOTAS DE PROVA
Aroma a citrinos e fruta tropical. Na boca é fresco, mineral, com a fruta bem
presente e um final persistente.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12% Vol. | Acidez Total: 6,01 g/L | pH: 3,4

J. CABRAL ALMEIDA
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